KURBIS-KASESCHNITTEN

DAS BRAUCHTS FURL A PELSONEN UND 50 WIRDS GEMACKT

TR Oiventd 1. Kirbis: Of in einer beschatitsten Bratplanne erhizen Kurbis
300g Mirbe, grob gericben | Jdweebel, Knoblauch und Rosmarin belgeben, unter :
1 rote Zwebel, In Streifen lichemn Buhren ca 5 Min braten, wirzen Kirtss in sne

1 Knoblauchaehe, fein gehacat peben, etwas abkuhlen
22weiglein  Rosmarnin few geschnaten
BT S 2. Kaseschnitten: Kasernischurg rum Kortes geden, muschen,
wenig effer Brotscheiben auf ein mit Backpapier beiegtes Bloch legen, Kir-
s Masemechung darauf verteden, ROSmarn daruberstreven.
120g Fondue Kasermischung
8 Schelben  Rogpentioot (ca 100 g 3. Backen: Ca 10 Min. auf der obersten Rille des auf 220 *C vor-
1Zweiglein  Rosmann, seczuph gereinten Ofens.
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