Kiirbiswdhe siiss (als Dessert)

1 Kuchenteig rund

Fiir die Fiillung:

ca. 300 g Kirbis

1 Beutel Vanillecreme-Pulver (60 g)
2 dl Vollrahm

150 g Rohrzucker

3 Eier

2 TL Lebkuchengewiirz

300 g Kiirbis weich garen und pirieren
Kuchenteig in die runde Form legen

Das Vanillecreme-Pulver und den Rahm verriihren und unter das Pliree
mischen.

Ubrige Zutaten beifiigen und alles gut verriihren.

Die Fillung auf den Teigboden geben und den Kuchen

ca. 60 Min. bei 180 Grad (Ober- und Unterhitze) in der Mitte des Ofens backen.



