Pastinaken-Ruebli-Kartoffel-Tatschili

Pastinake, Kartoffeln, Riiebli und 1 Apfel riisten und mit der Réstiraffel in Schissel
raffeln (ca 600g fiir 4 Pers.)

1 % TL Salz zugeben, gut mischen, in ein Sieb geben, etwas beschweren und ca 20
Min. abtropfen lassen

Bratpfanne mit Ol erhitzen und geraffeltes Gemiise zu Résti braten

Ich habe am Schluss noch Racclettekdse von der Solawi Basimilch in Dietikon auf die
Rdsti gelegt und den Kase zugedeckt schmelzen lassen

Mit oder ohne Kase, die Mischung ist sehr fein und ausgewogen und kénnte beliebig
abgeandert werden






